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RESTAURANT LOUNGE

DES SAVEURS LOCALES DANS CHAQUE ASSIETTE
Chez Victoire, nous célébrons les richesses de notre terroir. Nos produits sont issus de

partenaires passionnés, tous ancrés dans la région. Grace a eux, notre cuisine rayonne
d’authenticité, de fraicheur et de caractére, en parfaite harmonie avec I'esprit du lieu.

NOS PRODUCTEURS LOCAUX
Domaine Figuiéere - La londe (83)

Domaine Oléicole Moulin d’Opio - Chateauneuf-Grasse (06)
Mistral Gin Gin rose artisanal - Alpes-de-Haute-Provence (04)
Artisan Boulanger - Les délices de Roguefort (06)

Chevrerie du bois d’Amon - Saint-Cézaire-sur-Siagne (06)

La ferme de 'ormeau - Chateauneuf-Grasse (06)

Ardoise Charcuteries 17€

Sardines a 'huile d’olive “Gourmet” & pain grillé 17€

La Pinsa (tomate, burrata, coppa, roquette) 19€
Duo de tartines gourmandes 16€
Croque Monsieur, frites, salade 17€
(Supplément Truffe +3€)

Avocado toast, saumon fumé, creamycheese, grenade 19€

La Pinsa (tomate, burrata, coppa, roquette) 19€

Salade nicoise 20€
Salade César (poulet pané, bacon, croGtons maison, tomates cerises) 19€
Salade de chévre chaud, fruits frais, noix 20€
Ceviche de daurade, mangue, avocat, coriandre, grenade 22€

PRIX NETS EN EUROS SERVICE COMPRIS TRACABILITE DE NOS VIANDES SUR DEMANDE NOS PLATS
SONT ELABORES DANS NOTRE CUISINE, A PARTIR DE PRODUITS FRAIS ET DE SAISON
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VICTOIRI

PATES

Linguine-sauce tomate & burrata 19€
Raviolis daube (Maison Mathy) 22€
PLATS

Tartare de boeeuf, frites bistrot, salade 20€
Les véritables petits farcis de Nicolas 23€
Burger Victoire 23€
Tome de Savoie, magret fumé, haché pur boeuf, mayonnaise truffé

Entrecote 2509gr 24€
Tagliata de boeuf piémontais, roquette, parmesan,tomates séchées, frites 24€
Milanaise de veau 26.5€

Accompagnements: Purée maison / Frites bistrot
Salade mesclun / Légumes du moment

Supplément accompagnement , 3.5€
Sauce au choix: Poivre vert / Gorgonzola / Echalotes confites 2€
Filet de daurade royale a la plancha, vierge maison, riz, ratatouille 24€
Gambas snackées, sauce chimichurri, taboulé de quinoa a la menthe 25€
MENU GASTRO’MOME 13€

Linguine Napolitaine

ou

Poulet pané, accompagnement au choix
1 boule de glace

1 soda

DESSERTS

Tarte du moment 8€
Créme brulée 8 5€
Brioche perdue, boule de glace, caramel beurre salé, chantilly o€
Glace & sorbet artisanaux (2 boules) 6€
Café Gourmand 9 5€
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